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Foie gras d'oie en deux fagons :
- mi-cuit, coing et hibiscus
- poéle, bouillon épice
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Sole de petit bateau, presse de topinambours,
truffe blanche d’Alba
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Filet de chevreuil cuit sur la braise, epaule confite, courge,
gnocchi a la farine de chataigne et sauce Grand Veneur
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Les fromages frais et affines
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Le chariot des blches de No&l,
les fruits et glaces de saison
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Petits fours et chocolats
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