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Château Ormes et Sorbet 
Historique du domaine • Il appartient à la famille Boivert depuis 1764. 

• Hélène Boivert et ses deux fils, Vincent et François, 
représentent la 9° génération de vignerons. 

• Eugène BOIVERT, en 1862, devient le premier vigneron à 
mettre le vin en bouteilles et les vendre sur un marché 
local.  

Région de production • La région de production se trouve dans la région Bordelaise 
plus précisément au nord de Saint- Estèphe, en plein cœur 
du Médoc. 

Climat Le climat de Ludon-Médoc est chaud et tempéré. De fortes averses 
s'abattent toute l'année sur Ludon-Médoc. Même lors des mois les 
plus secs, les précipitations restent assez importantes. 

Sol Le vignoble s'épanouit sur un terroir de graves marqué par la 
présence du calcaire de Couquèques, riche en fossiles.  

Superficie du domaine 20 ha sur sol sablo-graveleux et sous-sol calcaire  

Nombre de bouteilles 
produites par an 

90 000 bouteilles 

Cuvées Encépagement : 65 % Cabernet sauvignon, 30 % Merlot, 5 % Petit 
verdot  
Elevage : tout en barriques (16-18 mois) dont 1/3 de neuves chaque 
année. Une seule mise en bouteilles.  
Ils produisent que des vins rouges.  
Autre vin : Château de Conques, A.O.C MEDOC, 30 000 bouteilles 

Haute cuvée Ormes Sorbet 2009  
Vin rouge, CS, Merlot  
Superbe millésime, fruité noir et éclatant. Ce vin est puissant avec 
des tanins soyeux et harmonieux. Millésime à garder huit à douze 
ans.  
Les meilleurs millésimes de Château les Ormes Sorbet : 2000, 1996, 
1990, 1986, 1982, 1978 

Anecdote La signification Ormes et Sorbet :  
Les ormes c’était les arbres qui sont morts partout dans l’Europe 
dans des années 70  
Le premier propriétaire en 1754 s’appelait monsieur Sorbet  

 

 


