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Krug 

Historique du domaine 

• Création de la maison Krug & Compagnie par Jean Joseph Krug en 
1843. 

• 1969 : Achat de Krug par Cointreau. 
1970-1972 : Achat de quelques vignes dont le Clos du Mesnil. 
1999 : LVMH rachète Krug. 

Région de production 
• Département : Marne 

• Commune : Reims 

• A 1h30 de Paris 

Climat Semi-océanique, semi-continental 

Sol Craie 

Superficie du domaine 19 Hectares 

Nombre de bouteilles 
produites par an 

750 000 bouteilles 

Cuvées 

• La Grande Cuvée (assemblage de 120 vins issus de plus de 10 
millésimes différents). 

• Chardonnay, pinot noir, pinot meunier. 

• Champagne brut non millésimé. 

• Vieilli 6 ans en caves. 

Haute cuvée 

• Le Clos du Mesnil blanc 

• 100% Chardonnay (Mesnil-sur-Oger) 

• Champagne brut millésimé 

• Fermentation en fûts de chêne, élevage minimum de 3ans sur 
lattes.  

• 10 000 bouteilles par an. 

• Première vendange en 1979. 1,84Ha 

Anecdote 
Tous les fûts utilisés au domaine sont âgés d'au moins 20 ans et 

contiennent 205L. 

 

 

 

 

 

 


