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Pour accompagner le menu « Maison de Savoie », 
 

nos sommeliers vous proposent deux accords mets et vins. 
 
 
 

For the « Maison de Savoie » Menu, we propose you two wine pairing selections. 
 
 
 

 

 

 

 

« Le Vin Mystère » 

 

 

 

Tokaji Furmint “Oremus” 2017 

Vega Sicilia (Hongrie) 
 
 
 

Ermitage de Fully 2016 

Alexandre Delétraz (Suisse) 

 
 

 
Vin des Allobroges  

« G de Marin » 2014 

Dominique Lucas (France) 

 

 

 

Moscato d’Asti 2019 

Emilio Vada (Italie) 

 

 

 
Cette dégustation, par personne   

€  95.00 

 

This wine tasting, per person  €  95.00 

 

 

 

Duval-Leroy Extra-Brut 

« Cuvée Meilleurs Ouvriers de France » 

2010 

 

Puligny-Montrachet 1er Cru  

« Les Folatières » 2017 

Domaine Bzikot 
 

 

Hermitage Blanc 2014  

Domaine Bernard Faurie 

 

 
 

Côte Rôtie 2015 

Domaine Jamet 

 

 

Vouvray Moelleux « Cuvée Constance » 

Domaine Huet 2009 

 

 

« Le Vin Mystère » 

 

 

Cette dégustation, par personne 

€ 200.00 

 

This wine tasting, per person  €  200.00 

 
Cette sélection est servie au Coravin 

 

Pour accompagner le Chariot de fromage frais et affinés, nos sommeliers vous propose trois verres de 

vins (4cl) en accord avec la sélection de fromages. 33€ 

 

For the « local fresh and aged cheese », we propose you one wine pairing with three glasses (4cl), 

 selected by the sommelier. 33€ 


