LA CHAMPAGNE (75¢l)

Les cuvées de Champagne idéales pour accompagner |'apéritif
Taittinger "Brut Réserve”| N.M
Henriot "Brut Souverain”| N.M
Lallier "Grande Réserve"[ N,M
Egly-Ouriet "Vignes de Vrigny"| N.M
Moét & Chandon "Impérial”| N.M
Taittinger ""Folies de la Marquetterie"| N.M
Reybier "Brut 1* Cru”| N.M

Krug "Grande Cuvée"| N.M
Billecart-Salmon Brut Rosé | N.M

Duval Leroy ler Cru Prestige Rosé| N.M
Gosset Rosé | N.M

Henriot Rosé | N.M

Les cuvées de Champagnes de repas, dotées d*une vinosité remarquable
Ruinart "Blanc de Blancs"| N.M

Henriot "Blanc de Blancs"| N.M

Pierre Peters Grand Cru "Réserve Oubliée"| NM
Jacquesson "Cuvée 737" NM

Deutz "Amour de Deutz"| 2002

Vouette et Sorbée "Fidéle"| NM

Duval-Leroy "MOF"| 2010

Duval-Leroy "Blanc de Blancs'| 2006
Duval-Leroy 1% Cru ""Fleur de Champagne™| NM
Charles Heidsieck| 2006

Christophe Mignon "Brut Nature"| NM
Billecart-Salmon "Brut Sous-Bois"| N.M
Frédéric Savart "Expression”| 2012

Béréche "Le Cran"| 2009

Henri Giraud "F{t de chénes MV13"| N.M

Henri Giraud "F0t de chénes MV14"| N.M

Henri Giraud "Esprit Nature"| NM

Henri Giraud "Blanc de Craie"| NM

Agrapart "Minéral"| 2011

Lanson "Extra-Age"| NM

Lenoble "Les Aventures”| N.M

Ulysse Collin "Les Pierriéres"{ N.M

Ulysse Collin "Les Maillons"| N.M

Frédéric Savart "Mont Benoit"| 2013

Pierre Peters Grand Cru "Les Chétillons”| 2008
Philipponnat "Blanc de Noirs Extra-Brut"| 2012
Pol Roger Vintage| 2008

Egly-Ouriet "Blanc de Noirs"| N.M

Charles Heidsieck "Blanc des Millénaires”| 1995
Ulysse Collin "Les Enferts”| 2013

Lenoble "Blanc de Blancs"| 1988

Henriot| 2008

Fleurons des maisons de Champagne, vins d'exception de tous les instants...
Taittinger ""Comtes de Champagne™| 1995
Taittinger ""Comtes de Champagne'| 1998
Bollinger Grande Année| 2002

Bollinger Grande Année| 1999

Roederer “Cristal"| 2002

Veuve Cliquot Ponsardin "La grande Dame " 1996
Billecart-Salmon "Cuvée Louis"| 2006
Billecart-Salmon "Cuvée Nicolas-Francois"| 2002
Jacquesson "Grand Vin Signature”| 1988
Billecart-Salmon "Clos Saint-Hilaire"| 2002
Perrier-Jouét "Belle Epoque”| 2002

Les cuvées de Champagne rosé, pour I'ensemble d'un repas ou bien certains desserts
Egly-Ouriet Brut Rosé | N.M

Charles Heidsieck Rosé | 2006

Billecart-Salmon "Cuvée Elisabeth” Rosé | 2007
Dom Ruinart Rosé | 1996

Dom Pérignon Rosé | 2003

Roederer “Cristal” Rosé [ 2005
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150.00
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220.00
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160.00
180.00
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325.00
495.00
235.00

495.00
465.00
365.00
395.00
595.00
465.00
450.00
510.00
520.00
1070.00
495.00

170.00
175.00
425.00
650.00
550.00
650.00

Les maisons de Champagne notées en caractéres gras noirs signalent nos partenaires Relais et Chateaux




